
 

 

 

“Un calice di vino è un’opera d’arte: goditi la bellezza e i sapori che ogni 

etichetta ha da raccontare” 

 

LAMBRUSCHI 

           Calice / bott. 

Pancaldi DOC       euro  4,50 / 12,00 
Lambrusco reggiano frizzante secco. 

Concerto Medici DOC     euro 5,00 / 16,00 
Lambrusco reggiano rosso secco. 

Pra di Bosso DOP Casali    euro  4,50 / 13,00 
Lambrusco reggiano di Scandiano frizzante secco 

Sorbara Rosé DOC Zucchi    euro  5,00 / 16,00 
Lambrusco di Sorbara vino spumante Brut. 

Malbo Gentile Casali     euro 4,50 / 13,00 
Vino frizzante dolce di Scandiano e Canossa. 

Concerto Medici DOC 0,375 cl    euro   9,50 

Pra di Bosso DOP Casali 0,375 cl    euro   8,00 



 

 

ROSSI 

 

Ripasso di Valpolicella DOC    euro 6,50 / 29,00 
Vino del Veneto, frutto di tradizione e tecnica innovativa. 

 

Pinot Nero DOC Lavis     euro 6,50 / 29,00 
Vino del Trentino, profumo intenso, con sentori di ciliegia e marasca. 

 

Ronchedone Ca’ dei Frati    euro  28,00 
Vino di Verona. Con note di frutti rossi e mirtilli macerati. 

 

Aliotto IGT        euro  28,00 
Vino di Toscana bio ottenuto da uve Sangiovese, Cabernet e Merlot. 

 

Ziggurat Montefalco DOC    euro 6,50 / 28,00 
Vino bio tenute Lunelli arricchita dalla potenza dell’uva di Montefalco. 

 

Lagrein DOC       euro 6,00 / 25,00 
Vino del Trentino, le mani attente in cantina ne esaltano l’autenticità. 

 

Poliziano Rosso di Montepulciano DOCG  euro 6,00/ 25,00 
Vino di Toscana, le uve danno vita alla sua morbidezza e pienezza. 

 



 

 

Chianti Classico DOCG     euro 6,00 / 25,00 
Vino di Toscana, bouquet intenso. 

 

Primitivo di Manduria DOP    euro 6,00 / 25,00 
Un rosso corposo dove si percepiscono mineralità e balsamicità. 

 

Nebbiolo Langhe      euro  25,00 
Vino prodotto a Barbaresco, Neive e Treiso con 100% di uve Nebbiolo. 

 

Valpolicella Superiore     euro 5,50 / 23,00 
Vino di colore rosso intenso, dai profumi delicati. 

 

Morellino di Scansano DOCG   euro 5,50/ 23,00 
Vino deciso, dall’ aroma di fruttato con note di speziato e vaniglia. 

 

Sangiovese DOC      euro 5,50 / 23,00 
Il profumo è fine con note di frutti rossi e vaniglia riserva di Romagna. 

 

Teroldego         euro 5,50 / 23,00 
Vino delle Dolomiti, autentico e unico.  

 

 

 

 



 

 

 
 

            LE BOLLICINE 

Prosecco Millesimato Montresor   euro 5,00 / 18,00 
Vino di Verona, colore brillante 

Prosecco DOC Ruggeri     euro 5,50 / 20,00 
Vino di Treviso. 

Trento DOC        euro 6,50 / 28,00 
Vino Brut di Trento. 

Franciacorta Vezzoli DOCG    euro 6,50 / 28,00 
Vino Brut S.A. 

Spergola DOP Brina d’Estate    euro 5,00 / 18,00 
Vino spumante Brut. 

 

      I BIANCHI FERMI 

Lugana DOC Ca’ dei Frati     euro 6,50 / 28,00 
Vino di Sirmione che nasce da uve raccolte a mano. 

Gewürztraminer DOC     euro 6,00 / 25,00 
Vino del Trentino. 

Ribolla gialla IGP      euro 6,00 / 25,00 
Vino dal sapore secco, fresco e beverino, Cividale del Friuli. 

Sauvignon IGP       euro 6,00 / 25,00 
Vino semiaromatico di provenienza della zona francese di Bordeaux. 

Pietragrande IGT      euro           25,00 
Vino che nasce da vitigni a bacca bianca delle Tenute Lunelli, Trento.   

Falanghina DOC      euro 5,50 / 23,00 
Vino dal sapore intenso e fruttato, campano. 

 

 

 

 



 

 

 

  CAPOLAVORI ENOLOGICI 

ROSSI 

 

Carapace Montefalco Sagrantino DOCG  euro 45,00 
Vino rosso bio delle Tenute Lunelli (Umbria). Il Carapace è nato dal sogno della  
famiglia Lunelli di vedere realizzata una cantina  
che fosse uno scrigno per il vino. 

 

Barbaresco DOCG        euro 45,00 
Cantina del Pino di Piemonte. È un vino rosso complesso ed elegante. 

L’uva Nebbiolo e la terra delle sue colline gli donano un bouquet unico 

ed inimitabile.  

 

Amarone Pruviniano       euro 49,00 
Amarone della Valpolicella Domìni Veneti. Vino rosso secco  

dalla straordinaria forza, di colore denso e granato,  

dal profumo intenso e fruttato. 

 

Chianti Classico Riserva DOCG Capanelle  euro 49,00 
Vino fermo di Toscana. Colore rubino, con riflessi granati. Al naso intenso,  

con sentori di ciliegia e frutti rossi. Innovativo ed equilibrato,  

con aromi decisi, tannini dolci che rilasciano un finale lungo e persistente. 

 

 

 

 



 

 

                    BOLLICINE Premium 

 

Vent extra Brut Trento DOC     euro 32,00 
Trento DOC che rinchiude in sé la vocazione 

di un territorio per la coltivazione dello Chardonnay. 

 

Ferrari Maximum Blanc de Blancs DOC  euro 49,00 
Vino metodo classico Trento Doc Brut.  

 

Ca’ del Bosco Cuvée Prestige     euro 49,00 
Fruto di un’accurata selezione delle uve. 

 

Grand Cuvée Bellavista      euro 49,00 
Franciacorta Alma Brut, ricco di sentori floreali e fruttati. 

 

Ferrari Maximum Rosé DOC     euro 60,00 
Ricco e avvolgente, è ideale per l’aperitivo o a tutto 

pasto.  

 

Ferrari Perlé        euro 65,00 
Trento Doc Millesimato. Il perlage è estremamente fine e persistente. 

 

Ferrari Perlé Bianco       euro 65,00 
Dalle migliori partite di Chardonnay di montagna con bouquet avvolgente. 

 

Ferrari Perlé Rosé Trento DOC    euro 70,00 
Rosé millesimato Brut ottenuto da un’attenta selezione di  

Pinot nero e Chardonnay. 

 

 


